lhgreabentes , | |
3 A 4 TOMATES ROMA, CORTADO EN CUB“'OS
Y2 CEBOLLA (_BI.ANCA 0 ROJA) PICADA
1 JALAPENO, FINAMENTE PICADA
%2 TAZA DE CILANTRO, PICADA o
2 CUCHARADITAS DE JUGO DE LIMON
I/Z CUCHARADITA DE SAL 0 Al. GUSTO

Fraceabmbehtb

1.AGREGUE LOS TOMATES PICADOS, LA CEBOLLA, EL JALAPENO Y EL
CILANTRO A UN CUENCA MEDIANA Y REVUELVA PARA COMBINAR.
2.AGREGUE 2 CUCHARADAS DE JUGO DE LIMON Y SAZONE LiGERAMENTE,
CON UNA 1/2 CUCHARADITA DE SAL.
3.IDISFRUTAI

PiCO DE GALLO SE COME MEJOR FRESCO PERO SE PUEDE GUARDAR EN
EL REFRIGERADOCR DURANTE 1-2 piAS

EXTRA:
PARA UNA OPCION MAS PICANTE PRUEBELO CON UN CHILE SERRANO
‘PRUEBELO CON UN AGUACATE PICADO EN CUBITOS PARA DARLE MAS
SABCR




